Menii 1

Vogerlsalat
mit gebackenen Schafskdsetascherl

* %k %

Rindsuppe mit Kaspressknddel

% % %k

Grillteller ,,Zur Schmied’n“
Rindermedaillon und Schweinefilet ,rosa“ und Hihnerfilet vom Rost
Erdapfel-Wedges, Grillgemise und scharfer Dip

oder
Steirer Cordon Bleu
Hlhnerbrustfilet mit Schinken und Krautertopfen gefiillt
und im Kirbiskernmantel gebacken, dazu Erbsenreis und Preiselbeeren

oder
Forellenfilet vom Rost aus Schrockers Fischzucht
mit Ofenerdapfel und Sauerrahm, dazu Grillgemise

* % %k

Dunkles Schokoladenmousse
auf Beerenragout

€ 54,- / Person inkl. Ust.

Die passende Weinempfehlung:

Prosecco Rosé Villa Sandi als Aperitif € 4,90

2024er Sauvignon Blanc
Weingut Pugl, GroRklein, Stidsteiermark DAC € 36,-

2020er Cabernet Sauvignon
Weingut Thaller, GroRBwilfersdorf, Vulkanland Steiermark € 34,-

Romerquelle prickelnd und still



Menii 2

Carpaccio vom Styria Beef
auf Spezialdressing mit Rucola, Jourgeback

* %k

Schweinslungenbraten im Ganzen ,rosa” gebraten
auf Pilzrahmsauce mit Erdapfelwirfel und Gemise

oder

Hiithnerbrustfilet ,,Supréme” mit Fliigerl vom Rost
auf Kirbisrisotto

oder
Duett Lachsforellen- und Forellenfilet vom Rost
aus der Weizklamm, auf cremiger Zitronenpolenta

* %k %k

Topfenknodel mit Erdbeerréster

€ 56,- / Person inkl. Ust.

Die passende Weinempfehlung:

Chandon Garden Spritz
mit Rosmarinzweigerl € 5,80

2023er WeiRburgunder
Weingut Lambauer, Kitzeck im Sausal, StdsteiermarkDAC € 33,-

2021er Cuvée Am See
Weingut Kast, Neusiedlersee, Burgenland
Blaufrankisch, Blauburgunder, Zweigelt € 41,-

Romerquelle prickelnd und still







