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Frittaten- oder Kurbisrahmsuppe 6*”‘3
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kleiner Grazer Krauthduptelsalat mit bissi Erdapfelsalat und Kernél
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Schweinslungenbraten im Ganzen ,zart rosa“ vom Rost
auf Pilzrahmsauce mit Erdapfelwirfel und Gemise

oder
»,Schmied’n Cordon Bleu”
Hlhnerbrustfilet mit Schinken und Krautertopfen gefiillt
und im Getreidemantel gebacken, dazu Erbsenreis

oder
Duett Lachsforelle und Forellenfilet vom Rost aus der Weizklamm
auf Kurbisrisotto
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Zweierlei Dessert

€ 50,- / Person

Muskateller Frizzante
als Aperitif € 4,90

Die passende Empfehlung:

2024er Sauvignon Blanc
Weingut Pugl, GroRklein, Stidsteiermark DAC € 36,-

2019er Blaufrankisch
Weingut Weingut Stiegelmar, Neusiedlersee,
Burgenland € 33,-

Romerquelle prickelnd und still



