
Frühlingsmenü 
 

Frittatensuppe  
oder  

Spargelcremesuppe   
 

*** 
Kleiner Grazer Krauthäuptelsalat  

mit a bissi Erdäpfelsalat, Kernöl und Radieschen  
 

*** 
Steirertascherl  

Hühnerbrustfilet mit Rohschinken und Kräutertopfen gefüllt,  
in Kürbiskern-Baguettebrösel gebacken, dazu mitgebratene Erdapferl  

 
oder 

Schmied’n Pfandl 
gebratene Filetspitzen vom Rind, Schwein und Truthahn  

in Rahmsauce mit Schwammerln und Gemüse, dazu selbstgemacht Butterspätzle  
 

oder 
Duett Lachsforelle aus der Weizklamm & Zanderfilet vom Rost  

auf Spargelrisotto  
 

*** 
Dunkles Schokoladenmousse 

auf Beerenragout  
 

€ 55,- / Person 
 

Vorbehaltlich saisonaler Änderungen. 
Wir verwenden ausschließlich Marchfelder Spargel ! 

Für vegetarische Empfehlungen beratet Sie gerne unser Serviceteam vor Ort. 
 

______________________________________________________ 
 

Weinempfehlung  
 

Weichselfrizzante – Red Lady  
als Aperitif vom Weingut Pugl  € 5,60 

 
2023er Sauvignon Blanc  

Weingut Pugl, Großklein, Südsteiermark DAC  Fl. € 36,- 
 

2021er Cuvée Edelschwarz 
Weingut Schwarz, Andau, Burgenland  Fl. € 36,- 

 

Römerquelle prickelnd und still  


