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Der Frihling ist da — Jetzt sind Barlauchwochen!

Vorspeisen

Beefsteak ,, Tartare* handgehackt und mit Toastbrot serviert

Carpaccio vom ,,Styria Beef*
auf steirischem Apfel-Balsamico-Dressing mit Asmonte

In Butter gebratene Seitlinge & Shiitakepilze auf VVogerlsalat

Béarlauchtascherl selbstgemacht und in Butter geschwenkt, auf Blattsalat

Wurzelspeck zum selber Runterschneiden vom Monschein



Suppen

Frittaten-, Leberknddel-, oder Fleischstrudelsuppe
Kiirbisrahmsupp‘n mit Kiirbiskrustel
Barlauchrahmsuppe mit Croutons

Unsere Salateck’n

Knuspersalat — Blattsalate mit gerdsteten Brotwirfeln und Speck
Haussalat — Knackige Rohsalate mit Spezial-Hausdressing
Kéaferbohnensalat vom Nachbarn Riedisser

Gemischter Salat

Vogerlsalat oder Endiviensalat mit warmen Erdapfeln, Knofl und Kernél

Kdrbiskerndl vom Jobstl- Genussregion Steiermark
Hausdressing (Kréuterrahmdressing)

Unsere Hauptspeisen

Wiener Schnitzel vom Schwein
Zwiebelrostbraten mit Braterdapfel

Cordon Bleu vom Schwein mit Pommes Frites
Halbes oder Ganzes Bauern-Backhendl

Gebackene Huhnerstreifen auf buntem Salatteller



Schweinslungenbraten im Ganzen ,,zart rosa“
auf Schwammerlsauce mit Erdépfelplatzchen und Brokkoli

»Schmied 'n Pfandl*
gebratene Filetspitzen vom Schwein, Rind und Truthahn
in Rahmsauce mit Schwammerln, Gemduse, dazu selbstgemachte Butterspatzle

Sch\yeinsmedaillons sLandpfarrer Art“
mit Osterkron gratiniert, dazu Speckbohnen und Petersilienerdépfel

Forelle oder Saibling im Ganzen aus der Weizklamm
klassisch mit Ofenerdapfel und Sauerrahm,
wahlweise mit Krauterbutter oder Knoblauch

Linsencurry (vegan)
mit Kichererbsen und bunten Linsen, dazu Reis

Barlauchzeit is¢ !

Selbstgemachte Topfengnocchi in Bérlauchsauce
Barlauch Tagliatelle mit Gambarini (ausgeloste Garnelen)

Gebratenes Maishendl Supréme
dazu selbstgemachte Topfengnocchi in Béarlauchsauce

Lammricken im Rosmarinsafterl geschmort
auf cremiger Barlauchpolenta mit Zucchini-Tomaten-Gemdise

250g Beiriedschnitte ,,medium* gebraten
mit Bérlauchgrostl

Zanderfilet vom Rost
auf cremiger Barlauchpolenta mit saisonalem Gemiise



Desserts

Dunkles Schokoladenmousse mit Beerenragout

Topfenknodel handgemacht, 2 Stilick

mit Butterbrdsel und Erdbeersauce

Schokokdchlein mit fltissigem Kern

auf weiller Schokoladensauce und Weichseln

Joghurtnockerl auf Friichtespiegel

Wachauerstrudel ( Topfen & Marille)

Kastanienreis mit Schlag und Weichseln

Dessertvariation flir zwei Personen

Marillenpalatschinke

Gundelpalatschinke gefiillt mit Schoko, Rum und Nusse
Eispalatschinke mit Vanilleeis, Schokoladensauce und Schlag

Eisig

Eiskaffee

Coupe Danemark
Steirerbecher

Vanilleeis/Kerno6l/Schlag
HeilRe Liebe

Dazu ein Dessertwein?

Eiswein Cuvée 2009
Weingut Kast, Neusiedl am See

A’ bs’onderer Kaffee

Steirercafe: Zimt/Honig/Schlag
Café Mafioso: Mandellikor/Schlag
Irish Coffee: Irish Whiskey/Schlag



