Frihlingsmeni

Carpaccio vom ,,Styria Beef*
auf Apfel-Balsamico-Dressing mit Rucola

*k*k

Frittatensuppe oder
Barlauchcremesuppe mit Croutons

*k*k

Beiriedschnitte ,,medium* gebraten
dazu Bohnengemdse und gratinierte Rahmerdapfel

oder
Maishendl Supréme
mit selbstgemachten Topfengnocchi in Barlauchsauce
oder

Zanderfilet vom Rost
auf cremiger Bérlauchpolenta mit saisonalem Gemise

**k*

Dreierlei Dessert

€ 52,-/ Person

Aufpreis 9,- bei Bestellung der Beiriedschnitte

Weinempfehlung

Red Lady — Weichselfrizzante
vom Weingut Pugl als Aperitif € 5,40

2022er Sauvignon Blanc
Weingut Pugl, Grol3klein, Sudsteiermark DAC FI. 0,751 € 36,-

2018er Am See Cuvée

Weingut Kast, Neusiedlersee, Burgenland ‘
Zweigelt, Blaufrankisch, St. Laurent FI. 0,751 € 41,-

Romerquelle prickelnd und still




