
  
 Warme Fischvorspeisen 
   
 Miesmuscheln „Buzarra Art“ an leichtem Weisswein-Fond 

mit Knof´l und Wurzelgemüse 
 

€ 8.40 
   
 Spaghetti in pikanter Tomatensauce mit Meeresfrüchte € 8.90 
   
 Duett von hausgemachten Lachs- und Thunfischtascherln 

mit Basilikumbutter geschwenkt auf mariniertem Ruccola 
 

€ 9.60 
   
 Mit Pilzbutter gratinierte Jakobsmuscheln  

auf Gemüsebeet und Orangen-Buttersauce 
 

€ 10.80 
  

Calamari fritti mit Knoblauch-Olivenöl 
 

€ 8.50 
   
   
 Suppen  
   

 Steirische Rahmsupp´n   
mit heimischen Fischstücken und Erdäpfeln  

 
€ 5.60 

   
 Fischsuppe „Provenzialische Art“ 

Pikant gewürzte tomatisierte Fischsuppe  
mit edlen Fischstücken und Meeresfrüchten 

 
 

€ 6.20 
   
 Garnelencremesuppe 

mit Flusskrebsen 
 

€ 6.20 
   

   

   

 Kalte Fischvorspeisen  
   

 Fein gemischter Fischvorspeisenteller 
mit Sulzerl, Terrine, geräuchertem Forellenfilet, hausgebeiztem Lachs, 
Meeresfrüchtesalat, Shrimpscocktail und Thunfischcarpaccio                              klein 

 
€ 9.40 
€ 7.20 

   
 Thunfischcarpaccio auf leichtem Thunfischdressing € 8.60 
   
 Shrimpscocktail  -  fein garniert mit Früchten € 6.80 
   
 Früchte des Meeres auf Blattsalat  

mit Rotweinessig und Olivenöl, dazu gebratene Riesen-Garnelen 
 

€ 10.80 



  
  
 F i s c h e 

 
 

Heimische Fische 
aus Schröcker´s Fischzucht/Weizklamm/Stmk. 

 
 

 Karpfenfilet   
gebraten mit Knoblauch-Kräuterkruste  
auf leichter Riesling-Krensauce mit Bouillonerdäpfel 

 
 

€ 12.80 

   
 Saibling oder Regenbogenforelle „Müllerinnen Art“   

mit Petersilbutter, dazu Ofenerdapf´l mit Sauerrahm  
 

€ 10.90 

  
Raubfischteller   
Filets vom Saibling, Wels, Regenbogen- & Lachsforelle auf Erdäpfelpüree 
 

 
€ 17.80 

   

 Penne e Gambarini 
mit ausgelösten Garnelen, Pesto und leichter Schärfe 

 
€ 12.40 

   
 Gegrillte Calamari mit Knof´l – Kräuteröl € 13.20 
   

 Riesengarnelen ohne Schale 
auf Risotto mit Hummercreme 

 
€ 19.20 

   
 Branzini (Wolfsbarsch) 

mit Kräutern gebraten dazu Ofenerdapf´l mit Sauerrahm 
 

€ 15.80 

   
 Goldbrassenfilet in der Sesamkruste 

auf asiatischem Muschelragout mit Nudeln 
 

€ 16.40 

   
 Thunfischfilet 

mit Orangen-Buttersauce, Spargelragout und gratinierten Rahmerdäpfeln 
 

€ 19.60 

   
 Neapolitanische Fischpfanne 

Potpourri von gebratenen Fischen aus Fluss & Meer 
in scharf gewürzter Tomatensauce mit Erdäpfel 

 
 

€ 16.80 


